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Styrelsen for Olofmansgardens Skafferi AB upprattar foljande arsredovisning for rakenskapsaret 2025-01-01-
2025-12-31.

Arsredovisningen ar upprattad i svenska kronor (SEK), om inte ndgot annat anges.

Forvaltningsberattelse 2025 Vi fortsatte var
satsning pa sommarbistro och 6kade
oppettiderna med ytterligare en dag och
andrade oppettiderna. Vi hade lunchoppet 3
dagar och kvallsoppet tva dagar i veckan och
var hela tiden tre pa plats. Omsattningen
okade betydligt med var satsning pa
ytterligare en dag oppet trots att vi kortade
ner de dagliga oppettiderna. 2025 ékade var
omsattning med ca 17% om vi jamfor med
bade 2023 och 2024, som var i stort sett
likvardiga. Under aret har vi kort catering pa
tva brollop, varav ett pa Aspa herrgard vid
Askersund for 85 personer och det andra i
Smedjan pa Hallekis Sateri med 65 gaster .Vi
har genomfort gruppbokningar med foretag,
organisationer, kommuner, foreningar,
privata sallskap, turister och lokalbefolkning
samt tagit emot studiebesok. De bokade
eventen har varit middagar, luncher,
cookalong med och utan vinprovning,



minnesstunder, luncher, konferenser, moten
med middag, utbildningar och catering.
Under varen hade vi fyra fredagspubar och
beslutade sen att ta en paus under hosten
med pubevent eftersom antalet gaster
minskat betydligt sen vi startade. Paskpuben
och musikpuben, med Lennart Andersson, var
dock fullbokade. Vi har genomfort 4
lordagsmiddagar, 5 sondagsluncher, 7
helgluncher, 2 paskluncher, 7 tillfdallen med
lunch éppet under varen, 1 Alla
hjartansmiddag, 2 All helgonamiddagar, och
Julens smaker i fem serveringar vid 2
tillfallen. Vi bjod in till vinprovning med
sommelier Kenneth Johnsson och gastkocken
Anton Kratz(som f inaltavlade i
Masterkocken 2025)satte meny och lagade
mat tillsammans med Per Ake en kvall. Fér
andra aret kom lokala producenter till oss
under Varrundan och vi hade rekordmanga
besdkare och forsaljning under lordagen.
Sondagen blev kall och blasig med betydligt
farre besokare och frusna utstallare.
Hostrundan blev mycket vilbesokt och pa



lordagen var vi nara Varrundans
besokareantal. Vi hade loppis i Vagnslidret,
mathantverk och forfattare med
bokforsaljning. | ar arrangerade vi for forsta
gangen julmarknad hos oss den 14/12 med
inbjudna gastutstallare, manga var vara
leverantorer men aven slojdare och
hantverkare samt ett UF-foretag kom till oss.
Julmarknaden blev valbesékt, och bade
besodkare och gastutstallare var mycket
nojda. Det blev en traffpunkt for vara grannar
och lokalinvanare. Helgen efter var vi pa
Lacko kotts julmarknad och salde
mathantverk med gott resultat. Maria har
under aret arbetat heltid i verksamheten och
ortagarden har varit 6ppen for besokare
samt att en stor del av de gronsaker, orter
och frukt som serverats under aret varit fran
egna odlingar. Under vintern och tidig var
serverade vi aven microgront fran egna
odlingar. Per Ake har ansvarat for kéket och
Siri och Samuel har jobbat timmar samt Svea
och Ella, som aven jobbade under
sommarbistron. Infor nasta ar ser vi



framemot nya samarbeten och att erbjuda

boende pa garden. Maria Jern Gotene 2026—

01-31

Verksamheten

Allmant om verksamheten

Aktiebolaget ska bedriva restaurangverksamhet, anordna event, erbjuda kurser och konsultation inom

livsmedel.

Foretaget ska aven agna sig at livsmedelsproduktion och forsaljning.

Bolaget har sitt sate i Kestad.

Flerarsoversikt
2025 2024 2023 2022
Nettoomsattning 1206 886 1033934
Resultat efter finansiella poster -191084 -275 344
Soliditet (%) -24,30 -1,73
Nyckeltalsdefinitioner
Forandringar i eget kapital
Aktiekapital Balanserat resultat Arets resultat Totalt
Belopp vid arets ingang 25000 28797 -275 344 -221547
Balanseras i ny rékning 0 -275 344 275 344 0
Arets resultat 0 0 -191084 -191084
Belopp vid arets utgang 25000 -246 547 -191 084 -412 630

Resultatdisposition

Till arsstammans férfogande star féljande medel:

Balanserat resultat
Arets resultat

Summa

Styrelsen foreslar att medlen disponeras enligt féljande:

Utdelning
Balanseras i ny rakning

Summa

-246 547
-191 084

-437 630

-437 630
-437 630



Resultatrakning

2025-01-01 2024-01-01
Resultatrakning Not 2025-12-31 2024-12-31

Rorelseresultat

Rorelseintdkter, lagerforandringar m.m.

Nettoomsattning 1206 886 1033934
Forandringar av lager av produkter i arbete, fardiga

varor och pagaende arbeten fér annans rakning 3699 -4190
Ovriga rérelseintakter 0 0
Summa rérelseintdkter, lagerféorandringar m.m. 1210586 1029 744
Rorelsekostnader

Ravaror och férnédenheter -365 503 -342158
Ovriga externa kostnader -277 075 -285690
Personalkostnader -535433 -454 449
Av- och nedskrivningar av materiella och immateriella

anlaggningstillgangar -223577 -222 363
Summa rorelsekostnader -1401587 -1304 660
Rorelseresultat -191002 -274 917

Finansiella poster

Ovriga ranteintédkter och liknande resultatposter 0 4
Rantekostnader och liknande resultatposter -82 -431
Summa finansiella poster -82 -427
Resultat efter finansiella poster -191084 -275 344
Resultat fore skatt -191084 -275344

Arets resultat -191084 -275344



Balansrakning

Balansrakning Tillgangar Not 2025-12-31 2024-12-31

TILLGANGAR

Anlaggningstillgangar
Materiella anlaggningstillgangar

Byggnader och mark 0 0
Inventarier, verktyg och installationer 771276 891656
Forbattringsutgifter pa annans fastighet 712 365 815 562
Summa materiella anlaggningstillgangar 1483 641 1707 218
Summa anlaggningstillgangar 1483 641 1707 218

Omsattningstillgangar
Varulager m.m.

Ravaror och férnédenheter 81472 67 588
Fardiga varor och handelsvaror 17 027 27212
Summa varulager m.m. 98 499 94 800

Kortfristiga fordringar

Kundfordringar 15008 47941
Ovriga fordringar 0 0
Summa kortfristiga fordringar 15008 47941

Kassa och bank

Kassa och bank 100 882 38 941
Summa kassa och bank 100 882 38941
Summa omsattningstillgangar 214 390 181682

SUMMA TILLGANGAR 1698 030 1888 900



Balansrakning

Balansrakning Eget kapital och skulder Not 2025-12-31 2024-12-31
EGET KAPITAL OCH SKULDER

Eget kapital

Bundet eget kapital

Aktiekapital 25000 25000
Summa bundet eget kapital 25000 25000
Fritt eget kapital

Balanserat resultat -246 547 28797
Arets resultat -191084 -275 344
Summa fritt eget kapital -437630 -246 547
Summa eget kapital -412 630 -221547
Kortfristiga skulder

Forskott fran kunder 10 857 53305
Leverantorsskulder 17 616 12223
Skatteskulder -5111 -492
Ovriga skulder 2044373 2004 093
Upplupna kostnader och forutbetalda intakter 42926 41318
Summa kortfristiga skulder 2110 661 2110 447
SUMMA EGET KAPITAL OCH SKULDER 1698 030 1888900



Noter

Not 1 - Redovisningsprinciper

Redovisningsprinciper
Arsredovisningen ar upprattad i enlighet med arsredovisningslagen och Bokféringsnamndens allmanna rad

BFNAR 2016:10 Arsredovisning i mindre foretag (K2).



Underskrifter av arsredovisning

Arsredovisningens slutliga innehall bestdamdes den 2026-04-15.
Denna har godkants for utfardande av styrelsen den 2026-04-15.

Gotene

Maria Birgitta Jern

Styrelseledamot
2026-04-15
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